
Studniówka 2025 
w Dworze Świętoszówka 
Przystawka
Pieczony pasztet Szefa Kuchni nadziewany śliwką, 

serwowany z sosem kremowo-chrzanowym 

lub 
Indyk w maladze z pomidorkiem koktajlowym 

skropiony sosem winegret 

Danie Główne 
Złocisty kotlet de Volaille z pieczonymi ziemniakami 

i zestawem surówek 

lub 

Grillowany schab zapiekany z serem i pieczarkami 

serwowany z łódeczkami ziemniaczanymi 

I zestawem sałat z winegretem 

Deser 
Lody z gorącymi malinami 

lub 

Włoska Panna cotta z musem truskawkowym 

Kolacja 
Pikantny bogracz z pieczywem 

Zimna płyta 
(w formie bufetu) 

Deska wędlin polskich i włoskich 

Deska serów tradycyjnych i europejskich 

z winogronami i żurawiną 

Szynki zawijane z chrzanem 

Śliwki kalifornijskie pieczone z soczystym boczkiem 

Tradycyjne przyrządzana sałatka jarzynowa 

Mozzarella z pomidorami 

Pieczywo 

Kanapeczki koktajlowe: 

• Pieczony karczek, sos tuńczykowy, 

kapary

• Twarożek z wędzoną rybą i granatem

• Szynka i pomidor

Napoje bez ograniczeń 
Kawa, herbata, woda, soki owocowe

Cena za osobę wynosi 219zł 

*cena nie obejmuje oprawy muzycznej

Rezerwacje pod nr telefonu: 512124111 

oraz e-mail info@dworswietoszowka.pl www.dworswietoszowka.pl 
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